Rozwigzanie Infor Food & Beverage
dla branzy piekarnicze

| Nastaw sie na szybkosc

zbiorow z uwagi na wahania
zmianami popytu i gustow sm

Kazdy producent wypiekow boryka sie z takimi samymi
broblemami, bez wzgledu na wielkosc czy rodzaj produktow.
Musi radziC sobie ze spadkiem popularnosci tradycyjnych
wyrobow  piekarniczych, ryzykiem nierdwnomiernych

pogody, nieustannymi
akowych konsumentow,

zywieniowymi problemami starzejgcej sie populacgj,
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Trzeba zachowac czujnosc wobec zmian w wymogach doty-
czacych etykietowania, wynikajgcych z obecnosci genetycz-

nie modyfikowanych sktadnikow,

alergenow oraz zapotrzebowania
Problemy stwarza rowniez: krotki

sprostania tym wyzwaniom zalez
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tu z pomoca przychodzi rozwigza
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okres przydatnosci, puste

miejsca na potkach, zwroty | coraz nizsze marze. Stopien

v od tego, jak szybko sie

nie

nfor® Food & Beverage dla branzy piekarniczej,

ciezeniu tych trudnosci.

.Rozwigzanie Infor Food & Beverage
pozwolito nam na wdrozenie w znacznym
stopniu konfigurowalnego i elastycznego
modutu planowania potrzeb materiatowych
(MRP), bez ktorego nie moglibysmy zwiekszyc
naszych zdolnosci produkcyjnych ani podniesc
efektywnosci.”

Korzystaj z technologii stworzone)
przez firme z dosSwiadczeniem w
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kacje branzowe. Rozwigzanie Infor Food & Beverage,
‘ojektowane w oparciu 0 najlepsze branzowe praktyki,

jmuje caty tancuch dostaw, poczawszy od prac

zwigzanych z rozwojem produktu, a skonczywszy na
dostawie. Dzieki technologiom, takim jak zaawansowana
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funkcja wspotpracy |1 wbudowane apluaq’e analityczne,
hrzeszto 1500 firm z sektora zywnosSci i napojow moze
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Wdrozenie rozwigzania Infor Food & Beverage dla branzy

ope

niekarnicze] pozwala na skrocenie czasu wprowadzenia
broduktow na rynek, optymalizacje produkcji i planowania

racjl, uproszczeme | przyspieszenie zachowania

zgodnosSci z przepisami | wymaganiami klientow, przy
jednoczesnym obnizeniu kosztow ogolnych. Umozliwia
zarzadzanie harmonogramami konserwacji, urzgdzeniami |
czeSciami zamiennymi pod katem optymalizacji czasu
nieprzerwanego dziatania krytycznych linii produkcyjnych.
Pozwala rowniez na zarzadzanie atrybutami, takimi jak
wilgotnoSC | zawartosSC ttuszczu, aby spetniC najbardzie
rygorystyczne normy jakosciowe.




PoKoNna) wyzwania, dysponujac
jednym rozwigzaniem.

Nie sposob sprostac wyjatkowym potrzebom sektora
piekarniczego, korzystajac z ogolnego rozwigzania
obstugujgcego wszystkie branze w taki sam sposob.

W firmie Infor zdajemy sobie sprawe, ze branza piekarnicza
rozni  sie od pozostatych. Dlatego stworzylismy
oprogramowanie skrojone do jej specyficznych wymagan.
Jwazamy, ze uniwersalne rozwigzania nie sprawdzajg sie w
Diznesie.

Infor Food & Beverage dla branzy piekarniczej oferuje
wszystkie funkcje do zarzadzania cyklem zycia piekarni —
wbudowane, a nie doczepione. Co to oznacza? Szybsze
wdrozenia I mniej modyfikacji. Uruchomienie przebiega
znacznie szybcie), a zaktocen w dziataniu jest odczuwalnie
mnie). Nalezy rowniez wspomnieC 0 szybszych
aktualizacjach. Dzieki temu mozna szybko dostosowac
procesy biznesowe do gwattownych zmian zachodzacych w
branzy piekarnicze).

Nasze nowatorskie technologie umozliwiajg potaczenie
najbardziej przydatnych funkcjonalnosci  obstugujgcych
dziatania produkcyjne, planowanie sprzedazy | operadgj,
prognozowanie, utrzymanie ruchu, zarzadzanie zrownowazo-
NymM rozwojem, zarzadzanie recepturami, finanse, analityke
oraz zarzadzanie kapitatem ludzkim. Infor zapewnia dostep
do nowych mozliwosci w zakresie komunikacji spotecznoscio-
wej] w przedsiebiorstwie, mobilnosci, aplikacji analitycznych
oraz Integracjl.

SKup sie na sukcesie.

nfor Food & Beverage zapewnia narzedzia niezbedne do
nokonania najwiekszych trudnosci w biznesie piekarniczym,
w tym ponizszych specyficznych wymagan branzowych:

» Okres przydatnosci — mozna unikngC problemow z
przydatnosScia oraz wytwarzac witasciwy produkt w
odpowiednim czasie | w potrzebnej ilosci dziek

precyzyjnemu prognozowaniu popytu.

» (zesta dystrybucja — mozna zoptymalizowacC wymagany
harmonogram dystrybucji dzieki precyzyjnemu planowaniu.
Codzienne plany generowane na podstawie wzorcow zlecen
moga byC stale aktualizowane z doktadnosScig do godzin |
minut, aby utatwic spetnienie wymagan dotyczacych dystry-
Oucji, w tym bezposredniej dostawy do sklepow.

Infor Food & Beverage dla branzy
piekarniczej umozliwia:

» Usprawnienie planowania
| prognozowania popytu.

= Uzyskanie lepszej kontroli nad zapasami.

» \Wspotprace z partnerami
uczestniczacymi w tancuchu wartosci.

» Poprawe tgcznosci pomiedzy
komponentami uzywanego rozwigzania.

s Uzyskiwanie wyzszego zysku netto przy
okreSlonych kwotach przychodu brutto.

= Ograniczenie liczby btedow.

= /wiekszenie zadowolenia klientow.

» \Wycofanie — mozna wykorzystac mozliwosc doktadnego
Sledzenia partii w celu wskazania, ktore produkty i partie
majg wptyw na wycofanie. Co rownie wazne, rozwigzanie
pozwala dowiedzieC sie, ktore produkty nie wymagajg
usuniecia z rynku.

» Zarzadzanie recepturami — mozna zminimalizowac czas
przestojow 1 zachowaC zgodnoSC z  uprzednio
zdefiniowanymi specyfikacjami produktow poprzez szybka i
recyzyjng aktualizacje receptur na podstawie sktadu
nrzychodzacych surowcow.

= Niskie marze — mozna unikngC zmniejszania marzy
stosowanych w firmie piekarnicze] dzieki efektywnemu i
elastycznemu zarzadzaniu czynnosSciami we wszystkich
ogniwach tancucha dostaw. Ponadto doktadniejsze
monitorowanie rentownosci w rozbiciu na produkt 1 klienta
pomaga w podejmowaniu trafniejszych decyzji dotyczacych
wyceny produktow | warunkow handlowych,

» Utrzymanie ruchu — dzieki wdrozeniu zaawansowanego
zarzadzania urzadzeniami mozna wydatnie zwiekszyc
zdolnosci produkcyjne 1 zywotnoSC parku maszynowego,
zaoszczedziC energie, jak rowniez obnizycC koszty.

Zarzgdzanie bardzo zmiennym
popytem | dostepnoscia.

Rozwigzanie pozwala na zoptymalizowanie produkcji |
dystrybucji dzieki przewidywaniu popytu z wieksza
Dewnoscig, przy uzyciu codziennych | sezonowych prognoz,
blanowaniu uzupetnien zapasow, optymalizacji zapasow
oraz planowaniu promaocji.




Wyniki naszych badan pokazuja, ze wiekszosc firm jest w
stanie dotrzymac umow z klientami dotyczacych poziomu
obstugi, dysponujac o 10% nizszymi zapasami wyrobow
ocotowych, o ile firmy te korzystajg ze strategii optymalizaci
zapasow dostepnej w ramach pakietu Infor Food &
Beverage. Mozna maksymalnie zwiekszyC doktadnosc
planow popytu, wykorzystujgc zaawansowane funkcje
statystyczne w potaczeniu z wiedza o rynku piekarniczym
zdobyta w wyniku wewnetrznej i zewnetrznej wspotpracy.

Optymalizacja tancucha dostaw
BOd kgtem specyficznych potrzeb
ranzowych.

Wdrozenie rozwigzania Infor Food & Beverage dla branzy
piekarniczej pozwala na zarzadzanie zdolnoSciami |
ograniczeniami tancucha dostaw, takimi jak okresy
Drzydatnosci do spozycia, ryzyko zanieczyszczen produktow
| uwzglednienie wielu zaktadow oraz centrow dystrybudji.
Umozliwia takze stosowanie roznorodnych receptur w
zaktadach | generowanie planow produkcyjnych w taki
sposob, by skrociC do minimum czasy przestojow
wynikajace z przestawien linii produkcyjnych. Prawde
mowigc, dzieki rozwigzaniu Infor Food & Beverage firmy
niekarnicze zwiekszajg przerob najczesciej o 10-40%,
jednoczeSnie  zmniejszajgc  ryzyko  niezgodnosci  Z
pDrzepisami.

Zachowanie elastycznosci |
receptur | zgodnosci z przepisami.

Wdrozenie Infor Food & Beverage umozliwia szybkie
opracowywanie nowych | udoskonalonych receptur,
obnizenie kosztow utworzenia nowych produktow
skrocenie czasu ich wprowadzenia na rynek o co namnie)
50%. Zapewnia tez narzedzia niezbedne do zmniejszenia
ryzyka zanieczyszczenia sktadnikow oraz spetnienia
wymogow dotyczacych jakosci | zachowania zgodnosci

Z przepisami, wraz z produkcjg etykiet.

Mozliwosci otrzymywania alertow i btyskawicznej eskalacji
broblemow pozwalajg na szybkie wykrycie problemow tuz
Do ich wystgpieniu. Mozna tez SledziC partie w catym
tancuchu dostaw w celu szybkiego rozpoznania zakresu
wycofan.

Piekarnie korzystajgce z systemu Infor Food & Beverage sg
zdolne szybko 1 skutecznie reagowaC na zaktOcajgce
zdarzenia w swoim tancuchu dostaw, minimalizowac
wystapienie elementow ryzyka ZWigzanych Z
bezpieczenstwem | ograniczaC rosngce koszty zachowania
zgodnosci  z  przepisami, jak rowniez optymalnie
wykorzystywac cenne zasoby produkcyjne. Rozwigzanie to
umozliwia zyskanie wieksze) kontroli dziatan 1 lepsza
SsprawnosC operacyjng, a przez to osiggniecie wyzszej
rentownosci. Piekarnie bedg w stanie reagowac na zmiany
szybciej niz konkurencja, i to wtasnie zapewni im mozliwosc
wykorzystania nowych szans na rynku.

OCC

infor

+Zyskalismy rozlegtg kontrole nad
zapasami, zwiekszyliSmy obroty bez
zatrudnianiadodatkowych pracownikow
i obnizyliSmy wydatki na IT.”

—Brad Harrison, dyrektor ds. IT
w firmie Better Baked Foods

| Juz teraz zobacz rezultaty.

Postaw na oprogramowanie Infor Food & Beverage |
Drzenies zarzadzanie swojg piekarnig na zupetnie nowy
Doziom. To rozwigzanie o bogatych mozliwosciach pomaga
wprowadzi¢ produkty na rynek w czasie znacznie krotszym,
niz zdota to zrobic konkurencja. Dzieki Infor F&B mozna
uprosciC procesy zaopatrzenia, usprawniC zarzadzanie
zapasami oraz zacieSniC wspotprace z dostawcami,
partnerami i klientami.

Mozna takze obnizyC koszty dystrybucji, usprawniC caty
proces dystrybucji, podniesc efektywnoSc | poziom obstugi
klientow oraz zwiekszyC wydajnoSC biezgcego tancucha
dostaw. Rozwigzanie Infor Food & Beverage dla branzy
piekarnicze) oferuje catosciowy weglad w sytuacje firmy,
hotrzebny  przy podejmowaniu  decyzji biznesowych
hrowadzgcych do zwiekszenia rentownosci | utatwiajgcych
Drowadzenie dziatalnosci.

Rozwigzanie Infor Food & Beverage
dla branzy piekarnicze; umozliwia:

» Sprostanie wymaganiom klientow, przy jednoczesnym
zminimalizowaniu problemow zwigzanych z okresem
przydatnosci produktow.

» Modyfikowanie (optymalizacje) receptur
w celu jak najlepszego wykorzystania surowcow.

» Poznanie rzeczywistych kosztow kazdego produktu
| odpowiednig ich alokagje.

» Szybkie | precyzyjne wykrywanie podejrzanego
hroduktu za pomoca funkcjonalnosci Sledzenia
nartii oraz wycofan.

= Btyskawiczne korygowanie harmonogramow
z uwzglednieniem dostepnosci surowcow

w celu poprawienia wskaznikow realizacji
zamowien oraz zmniejszenia ilosci odpadow,
poprzez wykonywanie codziennych

| godzinowych prognoz i planowania.

Jesli chcesz dostac sie na sam szczyt rynku piekarniczego to
rozwigzanie Infor Food & Beverage pomoze Ci tam trafic.




Partner
Network
O firmie Infor

Firma Infor projektuje aplikacje biznesowe
wyrdzniajace sie nowoczesng funkcjonalnoscia i
specjalizacja branzowa. Dzieki profesjonalnegj
pracy ponad 14 000 pracownikow firmy w blisko
200 lokalizacjach geograficznych Infor
automatyzuje procesy biznesowe i eliminuje
koniecznoS¢  kastomizacji swoich  systemow.

Infor (Polska) Sp. z o.0.
ul. Marszatka Jozefa Pitsudskiego 69
50-019 Wroctaw

tel. 71 306 09 00
www.infor.com/pl-pl

OCC

O firmie iPCC

JesteSmy polskim partnerem firmy Infor w zakresie
dostarczania i wdrozen zintegrowanych systemow
informatycznych ~ wspomagajacych  zarzadzanie
przedsiebiorstwami (ERP). Rozumiemy, ze nasze
zadania wykraczajg poza branze IT. Dla wielu naszych
klientow jesteSmy zaufanymi doradcami, ktérych
celem jest usprawnienie procesow i zwiekszenie
efektywnosci dziatania ich przedsiebiorstw. Nasi
konsultanci majg staz przekraczajacy 15 lat i tacznie
zrealizowali ponad 300 projektdow — w wiekszosci
dotyczacych systemu Infor M3 — w kraju i za granica.
Oprocz ustug wdrozeniowych oferujemy réwniez
kompleksowga opieke powdrozeniowa, outsourcing i
hosting rozwigzan oraz doradztwo i edukacje w
zakresie narzedzi i metod usprawniania biznesu.

Z naszych ustug korzysta ponad 80 przedsiebiorstw
produkecyjnych i dystrybucyjnych w Polsce i za granica.

iPCCSp. zo.0.

Wat Miedzeszynski 608
03-994 Warszawa

tel. 22 740 44 44
biuro@i-pcc.pl
www.i-pcc.pl






