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Agenda

* Propozycja dla branzy spozywcze;

* Bezpieczenstwo zywnosci
« \Waga certyfikacji bezpieczenstwa zywnosci
* Normy i certyfikaty

« Wybrane punkty normy BRC i w jaki sposob Infor F&B pomaga w
utrzymaniu certyfikatow i w ochronie marki

« Podsumowanie
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Propozycja

Infor F&B — zintegrowane aplikacje Infor do zarzgdzania firmg z branzy
spozywcze]
» Utatwiajg spetnienie wymogow certyfikacji bezpieczenstwa zywnosci i pomagajg chroni¢ marke
produktu — jak? — pokazemy w prezentac;ji
Infor — producent
» Jeden z najwiekszych dostawcow systemow ERP i ‘okoto-ERP’ na swiecie
* Obroty roczne — ok. 3 mld USD
« 70 000 klientow
» 3 200 konsultantéw
IPCC
« Partner handlowy i serwisowy Infor w Polsce
* Kluczowy produkt — system ERP Infor M3 (trzon Infor F&B)
Zakres dziatalnosci — sprzedaz, wdrozenie i utrzymanie Infor M3

Doéwiac_lczonx partner — jestesmy w stanie wykorzystac technologie Infor, by wyposazy¢ klienta w
narzedzia technologiczne zwiekszajgce zyski

. Partner
OCC infor {15
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Propozycja — Infor F&B na swiecie to:
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Przykiady Klientow Infor F&B
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Bezpieczenstwo zywnosci

Zmiany modelu konsumpcji
 Zywno$¢ bardziej przetworzona

- Zywienie sie poza domem CO raz Wl e kSZG

* Duza réznorodnosc¢ produktow zywnosciowych

« Wieksza $wiadomo$¢ konsumentow Z n aCZ e n | e

Skomplikowany tancuch dostaw produktow

« Miedzynarodowa kooperacja b eZ p | e Cze r,] Stwa

« Ztozone technologie

» Czeste zmiany produktow 2yW n Oé Ci

Wiecej czynnikow zanieczyszczajgcych
* Nowe produkty chemiczne
* Nowe i rozprzestrzeniajgce sie szybko choroby “at
* Przyrost alergen6w EPLPLPLIL
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Waga certyfikacji bezpieczenstwa
Zywnosci

Utrzymanie pozycji rynkowej

Lepsza ochrona marki

Mozliwosc¢ wejscia na pewne nowe rynki

Wieksza mozliwosc¢ spetnienia oczekiwan klientow
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Jak osiagnac bezpieczenstwo

zywnosci ? '
HACCP

CERTIFIED _
Kluczowe stosowanie Zasad L

HACCP - Analiza Zagrozen i Krytyczny Punkt Kontroli
GMP - Dobra Praktyka Produkcyjna

GHP - Dobra Praktyka Higieniczna

... 1 certyfikowanie zaktadu wg norm. ...~~~ iiiiaiaiiis
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Przyktadowe normy i Certyfikaty

Organizacja zatwierdzajgca standardy bezpieczenstwa zywnosci:

Normy | Certyfikaty (dla producentéw i dystrybutorow):
(ISO 22200)
(SQF)

(IFS)
(BRC)

GFSI wymaga przeprowadzenia audytu certyfikujgcego, a
nastepnie powtarzanych audytow weryfikujgcych
(wewnetrznych i zewnetrznych) .

OCC

Partner
infor Network

Global Food
Safety Initiative
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http://www.fssc22000.com/documents/home.xml?lang=en
http://www.fssc22000.com/documents/home.xml?lang=en
http://www.fssc22000.com/documents/home.xml?lang=en
http://www.sqfi.com/
http://www.ifs-certification.com/index.php/en/
http://www.brcglobalstandards.com/

Wybrane punkty normy BRC T

Normy

Jak Infor F&B pomaga spetnia¢ normy?

+ 3.3. Firma powinna utrzymywac rzetelne zapisy swiadczgce
o skutecznej kontroli bezpieczenstwa produktow, zgodnosci

12 LSS Zapisy zdarzen w systemie
z prawem i jakosci.

« 3.5. Firma powinna posiadac¢ skuteczny system
zatwierdzania i monitorowania dostawcoéw umozliwiajgcy
stwierdzenie, ze wszelkie potencjalne zagrozenia
bezpieczenstwa, autentycznosci, zgodnosci z prawem i
jakosci produktu koncowego pochodzgce z surowcow
(tacznie z opakowaniami) sg zrozumiate i nadzorowane.

Monitorowanie dostawcoOw w systemie

« 3.6. Powinny istnie¢ specyfikacje surowcow, w tym _ _ ’ _
opakowan, produktow koncowych oraz wszystkich Specyfikacje produktow w systemie
produktow i ustug moggcych mie¢ wptyw na integralnosc
produktu koncowego.

k

L k
h k
h k

« 3.9. Zaktad powinien by¢ w stanie zidentyfikowa¢ wszystkie

partie surowcow (tgcznie z opakowaniami) od dostawcow Identyfikowalnoéé w systemie
poprzez wszystkie etapy przetwarzania i wysyiki do klientéw

| vice versa.
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Wybrane punkty normy BRC cd.  [EEEEEEEEs

Normy Jak Infor F&B pomaga spetnia¢ normy?

« 3.11. Przedsiebiorstwo powinno miec¢ plan i system
skutecznego zarzgdzania incydentami, umozliwiajgcy, w
razie koniecznosci, przeprowadzenie wycofania
produktu z obrotu i z rynku.

Reakcja na problem — np. wycofanie

» 5.2. Oznakowanie produktéw powinno by¢ zgodne z
obowigzujgcymi wymaganiami prawa i powinno
zawierac informacje umozliwiajgce bezpieczne
postepowanie, ekspozycje, przechowywanie i
przygotowanie produktu w fancuchu zywnosciowym lub
przez konsumenta.

Oznakowanie produktow zgodne z normam ”

* 6.1. Zaktad powinien dziata¢ zgodnie z
udokumentowanymi procedurami i/lub instrukcjami
pracy gwarantujgcymi state wytwarzanie produktow Petna kontrola produktéw i surowcéw
bezpiecznych i zgodnych z prawem, o odpowiedniej
jakosci oraz w petni zgodnych z planem bezpieczenstwa
zywnosci HACCP.

« 6.2. Kontrola etykietowania produktéw powinna
zapewniac¢ prawidtowe oznakowanie i kodowanie
produktow.
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Infor F&B

« Wspomaga certyfikacje
« \Wspomaga spetnianie standardow

« Wspomaga przeprowadzanie audytow
e zZmniejsza pracochtonnosc i przyspiesza proces audytu




Zapraszamy do kontaktu

OCC

Natasza Rabsztyn-Piekarska
Marketing Manager

email:
kom: + 48 516 140 769

IPCC Sp. z o.0.

Wat Miedzeszynski 251
04-866 Warszawa

tel. +48 22 740 44 44
web:

. Partner
infor Network
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mailto:natasza.piekarska@i-pcc.pl
mailto:natasza.piekarska@i-pcc.pl
mailto:natasza.piekarska@i-pcc.pl
http://www.i-pcc.pl/
http://www.i-pcc.pl/
http://www.i-pcc.pl/

Dziekujemy za uwage!

OCC

IPCC sp.zo0. 0.+ +48 22 740 44 44 - Wat Miedzeszynski 251, 04-866 Warszawa * biuro@i-pcc.pl « www.i-pcc.pl
* KRS: 0000314880 « SAD REJONOWY DLA M. ST. WARSZAWY W WARSZAWIE, XIIl WYDZIAL. GOSP.
* REGON: 141581393 -+ NIP: 1132738996 « KAP: 54 000 PLN

Partner

infor Network
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